
12/5（土）
愛知県愛西市に
グランドオープン

12/2（水）
内覧／試食会開催

1号店同様、日本全国で実績のあるジャパンベーカリーマーケティ
ング株式会社（神奈川県横浜市）の岸本拓也氏にプロデュースを
依頼し、「こんなおいしい食パンを今まで知らなかったなんて。あ
らやだ奥さん」というテーマの元、ついご近所さんに教えたくな
るような美味しさを店舗名に表現しております。耳まで薄く柔ら
かい食パンは2種。希少なジャージー牛の牛乳やローズソルト®な
どこだわりの食材を使用し、ミルキーでコクのある甘みや旨みを
表現しており、カフェではプレーン食パンをサンドイッチやパン
プディングなどにアレンジし、テイクアウト ・イートイン共に対応
可能なメニューを提供いたします。車の通行量が多く駐車場も完
備していることから、エリア外のお客様も来店しやすい立地でフ
ァミリー層をメインターゲットとし、カフェで食パンの美味しさ
や食べ方を提案し、1日150本の食パンを販売目標といたします。
今後は、新商品にサンドイッチやカフェメニューのドリンクなど
の種類も増やしていくを予定しております。

2013年に創業し直営店「イイドライブ」にて主に自動車買取り・整備などを行う株式会社Direction（所在地：
三重県桑名市、代表取締役：天野 俊仁）は、「クルマ」以外でもお客様とより日常的に笑顔でコミュニケ

ーションをとれる“なにか”を求め、2020年4月に異業種参入で高級食パン専門店「あらやだ奥さん」を三重県桑名市に開
店。この度、 1号店には愛西市はじめ弥富市から一宮市まで南北に伸びる国道155号沿いからのリピート客も多いことか
ら、店内でも楽しんでいただけるカフェを併設した2号店を12月5日に愛知県愛西市にオープンいたします。12月2日に
は内覧会を開催いたしますのでご参加をお待ちいたしております。

  【予約制】内覧会のご案内

 ※メディアの方はお名刺を1枚お持ちください。

日時：2020年12月2日（水）13:00-14:00（受付12:45）
対象：プレス／関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・ご試食・お土産
　　　（代表・プロデューサーがお待ち申し上げております）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。

https://bit.ly/3plEQxo

三重で人気の高級食パン専門店

「あらやだ奥さん」
三重で人気の高級食パン専門店

「あらやだ奥さん」
2号店は食パンのアレンジメニューを提供するカフェを併設！
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店 舗 名：高級食パン専門店 あらやだ奥さん 愛西店
住 　 所：愛知県愛西市内佐屋町佐屋河原17-1
電 　 話：0567-55-7474　定休日：不定休　営業時間：10:00 ～ 18:00
店 舗 面 積：114.2㎡　客席数：37席
駐 車 場：20台　交通：名鉄津島線佐屋駅から車で7分
公 式 サ イ ト：http://www.kiss-pan.com
プレオープン：2020年12月4日(金)13:00-プレオープン　※売切れ次第終了
グランドオープン：2020年12月5日(土)10:00-グランドオープン
ノベルティー：12月5日-6日　先着100名様にパンナイフをプレゼント

店舗情報

〈提供画像〉https://bit.ly/32AqXBD

プレーン／ 800円

 くちどけませんか？
独自製法で製粉された小麦粉、希少なジャージー牛の牛乳、南
米ボリビアの岩塩ローズソルト®など、材料1つ1つにこだわり、
白くきめ細かな生地を実現しました。コクのある甘みと驚くほ
どにしっとりと口どけのいい食パンは誰かを誘いたくなるよう
な食感と美味しさです。是非、一緒に“くちどけませんか？ ”
主な原材料：小麦粉、乳製品、砂糖、はちみつ、塩、他

※サイズはいずれも2斤〈12×12.5×25.5cm〉※価格は全て税別

※価格未定 ※写真はイメージです

 こだわりの食材

生クリーム
新鮮な生乳から作られた添加
物不使用の生クリーム

食パンにコクと風味をプラス
してくれる国産バター

国産バター小麦粉
製粉方法にこだわり、耳までやわ
らかな食感と キメこまかな生地を
生み出す、選び抜かれた小麦粉

ジャージー牛乳
国内での飼育は乳牛全体の1%未満とい
う希少価値の高いジャージー牛から生ま
れた、濃厚な甘みとコクが特徴の牛乳

ローズソルト®
南米ボリビア原産の上質な岩塩でま
ろやかな味わいと素材の旨味と風味
をより一層引き立てるローズソルト®

ベーカリープロデューサーとして、様々な人気ベ
ーカリーを全国にプロデュース。東京・神奈川「考
えた人すごいわ」、北海道「乃木坂な妻たち」、大
阪府「わたし入籍します」など、行列の絶えない
高級食パン専門店を日本各地にプロデュースし、
大好評を博している。また、高級食パン専門店の
仕掛け人としてテレビ東京系列「ガイアの夜明け 
- 膨らむ！ “食パン”戦国時代」（2019年5月7日OA）
やNHK「世界はほしいモノにあふれてる」（2020
年2月27日OA）、日本テレビ「明石家さんまの転職
DE天職」（2020年4月26日OA）等にも出演。

ベーカリープロデューサー 岸本拓也氏

高級食パン専門店 あらやだ奥さん 桑名本店
住所：三重県桑名市桜通48　OPEN：2020年4月

既存店情報

 【運営会社】株式会社Direction  担当：天野  住所：三重県桑名市大仲新田256-12
TEL：090-3552-1414 MAIL：info@iidrive.jp URL： https://iidrive.jp/
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子
TEL：080-6390-8284 MAIL：suzue@suzu-pr.com http://suzu-pr.com/

こだわりたまごの自家製たまごサンド／まるご
とミックスサンド／アンデス高原豚のカツサン
ド／ビビンバサンド／チキン南蛮サンド／季節
のフルーツサンド／チョコバナナサンド

SANDWICH
ブレンド(H/I) ／カフェラテ(H/I) ／ミ
ルクティー (H/I) ／デトックスモヒー
ト(I) ／ワイルドベリーレモネード(I)

DRINK

ラスク／ドリップオンコーヒー／名入
れパンナイフ

OTHER

パンプディング
DESSERT

Cafe Menu

レーズン／980円　※1日約20本
オーストラリアの大地の恵みで育ったサンマスカットレーズンをふん
だんに練りこみました。甘酸っぱい味わいのサンマスカットレーズン
と甘みのある生地は最高のペアリング。1粒1粒少し色合いと大きさの
違うサンマスカットレーズンはまるで個性のあるマダム達が輝いてい
るかのよう。マダム達の午後のひと時を彩るデザート食パンです。
主な原材料：小麦粉、サンマスカットレーズン、乳製品、砂糖、はちみつ、塩、他

マダム deセニョーラ
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