
“伝統を守るのも大事、新しい事にチャレンジするのも大事。その葛藤は自
社の人気ベーカリーがあるからこそ。 未来を見据えて己との戦いの始まり
です。 さぁ、「世紀の対決だ」”というコンセプトストーリーのもと、他の
専門店とは差別化すべく製法にこだわり、一口食べたらすぐにわかる新し
い美味しさを店舗名にも表現いたしました。薄い耳で柔らかい食パンは2
種。発酵バターや宮古島の雪塩などこだわりの食材を使用し、コク深いく

ちどけを実現いたしました。都心から離れた京王線国領
駅近くの利便性がよい住宅地で、ファ

ミリー層をメインターゲットと
し、1日150-200本を販売

目標といたします。

2006年6月に創業し世界をワクワクさせるという企業理念のもと、リゾート事業や居酒屋を中心とした飲食事業を運営する
株式会社subLime（サブライム／本社：東京都新宿区、代表取締役 花光 雅丸）は、初の試みで外食ではなく内食であ

る「食パン」いわゆる“より生活に密着した食”に挑戦することで、お客様の毎日をよりワクワクさせるお手伝いをしたいという想いか
ら、ジャパンベーカリーマーケティング株式会社（神奈川県横浜市）岸本拓也氏にプロデュースを依頼。2020年7月24日に東京都調布
市に高級食パン専門店「世紀の対決だ」をグランドオープンいたします。21日には内覧会を開催いたしますので是非ご参加ください。

  【予約制】
内覧会のご案内

 ※当日はお名刺を1枚お持ちください。

日時：2020年7月21日（火）11:00-12:00（受付10:45）
対象：プレス・関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・試食・お土産
　 　 （部長、プロデューサーがお待ち申し上げております。）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。

https://bit.ly/2Xpazlh

7/24（金）東京都調布市にオープン　
7/21（火）内覧会開催
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発酵バターや雪塩にこだわる
高級食パン専門店

「世紀の対決だ」
OPEN!

外食から内食への初挑戦！



世紀なプレーン
プレーン　800円（税抜）
2斤〈12×12.5×25.5cm〉

口に入れた瞬間から口のなかで溶けるような食感の秘密
は独自に製粉した小麦粉とこだわりの材料にあり。コク
のある味わいを表現するために芳醇な香りの発酵バター
と食パンの甘みを引き立てる上品でまろやかな宮古島の
雪塩を使用した自信のある逸品です。時代を超え、いつ
までも愛される美味しさが詰まった食パンです。

主な原材料：
小麦粉、乳製品、砂糖、蜂蜜、塩　他

時空な葡萄
レーズン　980円（税抜）
2斤〈12×12.5×25.5cm〉　※数量限定

シャンパンの爽やかな香りをまとったレーズンを、
コクのある生地にたっぷりと練りこみました。食べ
た瞬間にレーズンのフルー ティーな酸味と瑞々しさ
が口いっぱいに 広がります。ジューシーなレーズン
とコク深いしっとりとした生地とが織りなすハーモ
ニーは、まさに「時空を超えた」美味しさです。

主な原材料：
小麦粉、レーズン、乳製品、砂糖、
シャンパン、蜂蜜、塩、他

住 所：東京都調布市国領町2丁目7-3
電 話：042-426-9089
定 休 日：不定休　営業時間：10:00 ～18:00　
店舗面積：49.4㎡　駐 車 場：無
交 通：京王線国領駅より徒歩3分
公式サイト：https://seiki-no-taiketsuda.com
プレオープン：2020年7月23日（木）13:00 ～　※売切れ次第終了
グランドオープン：2020年7月24日（金）
ノベルティ：オリジナルパンナイフを7月24日・25日両日先着100名様プレゼント

高級食パン専門店 世紀の対決だ

 【運営会社】株式会社subLime　担当：福田　住所：東京都新宿区西新宿7-22-43 新宿JECビル4F 
TEL：03-5937-3772　MAIL: info@32lime.com　URL：https://32lime.com/
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子　
TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

こだわりの食材

生クリーム
生乳から作られた添加物不使用
の生クリーム

コクと香りが高いことが
特徴で芳醇な味わいを与
えてくれる発酵バター

発酵バター小麦粉
製粉方法にこだわり耳までやわ
らかく食感とキメ細かな生地を
生み出す選び抜かれた小麦粉

雪塩
宮古島の豊かな自然に育まれた海
水から作られたミネラルが豊富で
まろやかな塩味が特徴の素材本来
の味わいを引き立てる雪塩

〈提供画像〉https://bit.ly/2zRvS5W

ベーカリープロデューサーとして、様々な人気ベーカリ
ーを全国にプロデュース。東京・神奈川「考えた人すご
いわ」、北海道「乃木坂な妻たち」、愛知県「ねえぇほ
っとけないよ」など、行列の絶えない高級食パン専門
店を日本各地にプロデュースし、大好評を博している。
また、高級食パン専門店の仕掛け人としてテレビ東京
系列「ガイアの夜明け - 膨らむ！ "食パン"戦国時代」

（2019年5月7日OA）やNHK「世界はほしいモノにあふ
れてる」（2020年2月27日OA）、日本テレビ「明石家さ
んまの転職DE天職」（2020年4月26日OA）等にも出演。

ベーカリープロデューサー 岸本拓也氏
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