
2019年に創業し、食品の製造・飲食店の経営・パン、洋菓子店の経営等を行う株式会社ゆい京都（所在地：京都府
宇治市、代表取締役：太田 唯）は、歴史ある宇治の町で地域貢献を旗印に食パン専門店を開業することにより

多くのお客様にご愛顧いただける店舗づくり目指すため、日本全国で実績のあるジャパンベーカリーマーケティング（神奈川県
横浜市）のベーカリープロデューサー 岸本 拓也氏にプロデュースを依頼し、高級食パン専門店「大人はズルいと思いませんか？」
を2020年7月18日（土）に京都府宇治市にオープンいたします。15日（水）には内覧会を開催いたしますので是非ご参加ください。

7/18（土）京都府宇治市にオープン！　7/15（水）内覧会開催

「こんなに美味しい食パンを作って家でも店でも楽しめる空間を
作れる大人はズルい」というコンセプトのもと、たくさんの美味
しさを知っている大人に誰でも近づける店舗であることを店舗名
やロゴで表現いたしました。商品は高級素材である発酵バターの
芳醇な香りとコクをベースに北海道産蜂蜜を使用するなど素材に
こだわり尽くしたプレーンとレーズンの2種を2斤サイズにて、1日
200-250本を目標に販売いたします。近隣に平等院・宇治上神社
の2つの世界遺産を有する、京阪宇治線宇治駅 徒歩1分の駅前ロー
タリー内の好立地で地域貢献をしながら、今後はサテライト店及
び京都市内に於ける2号店の出店を視野に入れ展開いたします。

  【予約制】
内覧会のご案内

 ※当日はお名刺を1枚お持ちください。

日時：2020年7月15日（水）13:00-14:00（受付12:45）
対象：プレス・関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・試食・お土産
　　  （代表、プロデューサーがお待ち申し上げております。）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。

https://bit.ly/38MR4at
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高級食パン専門店
 「大人はズルいと思いませんか？」



こだわりの食材

フランス産発酵バター
芳醇な香りとコク、リッチかつ上
品な風味を醸し出す発酵バター

優しさと深みのある甘み
をどちらもプラスしてく
れる蜂蜜

北海道産蜂蜜

住 所：京都府宇治市宇治乙方7-8 朝霧ビル１F
電 話：0774-66-4922
定休日：不定休　営業時間：10:00 ～18:00
交 通：京阪宇治線宇治駅より徒歩1分（京阪宇治駅ロータリー内）
　　　　JR奈良線宇治駅より徒歩10分
駐車場：無　店舗面積： 138.75㎡（約42坪）　
飲食スペース：無
プレオープン：2020年7月17日（金）13:00 ～　※売切れ次第終了
グランドオープン：2020年7月18日（土）　
ノベルティ：パンナイフを7月18・19日両日先着100名様プレゼント

高級食パン専門店  大人はズルいと思いませんか？

 【運営会社】株式会社ゆい京都  担当：太田 真至（まさし）住所：京都府宇治市宇治乙方7番地8 朝霧ビル１F
TEL：0774-66-4922　MAIL：zuruipan@gmail.com
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子　
TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

外観パース no scale

Title

Subjects

Date

Scale

No.Memo Rev.

2020.06.30大人はズルいと思いませんか？ -

小麦粉
製粉方法にこだわり、耳までやわ
らかな食感とキメこまかな生地を
生み出す、選び抜かれた小麦粉

生クリーム
厳選された新鮮でコクの
深い生乳から作られた添
加物不使用の生クリーム

〈提供画像〉https://bit.ly/2ZFSY8k

ベーカリープロデューサーとして、様々な人気ベーカリ
ーを全国にプロデュース。東京・神奈川「考えた人すご
いわ」、北海道「乃木坂な妻たち」、大阪府「わたし入
籍します」など、行列の絶えない高級食パン専門店を
日本各地にプロデュースし、大好評を博している。ま
た、高級食パン専門店の仕掛け人としてテレビ東京系
列「ガイアの夜明け - 膨らむ！ "食パン"戦国時代」

（2019年5月7日OA）やNHK「世界はほしいモノにあふ
れてる」（2020年2月27日OA）、日本テレビ「明石家さ
んまの転職DE天職」（2020年4月26日OA）等にも出演。

ベーカリープロデューサー 岸本拓也氏

朝からズルいよ
プレーン／880円（税込）
2斤〈12×12.5×25.5cm〉

添加物不使用の生クリーム、フラ
ンス産発酵バターを使用し、コク
深く上品。まるでケーキのような
贅沢な食パンです。キメ細かな口
どけの良い食感が特徴です。

シャンパンの爽やかな香りをまとったレーズンをふん
だんに詰め込みました。甘酸っぱくフルーティーな酸
味と噛んだ瞬間に広がるみずみずしい食感は、ミルキ
ーなコクと口どけの良い生地とベストマッチです。

主な原材料：
小麦粉、乳製品、
砂糖、蜂蜜、塩　他

主な原材料：
小麦粉、レーズン、乳製品、砂糖、
シャンパン、蜂蜜、塩、他

昼下がりの
レーズン
レーズン／1,080円（税込）
2斤〈12×12.5×25.5cm〉

その他の商品
北海道蜂蜜／ローズヒップ蜂蜜／
オリーブオイル＆チーズ／ダブルベリージャム／各800円（税込）
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