
「独自の配合と製法で仕上げる驚きの美味しい食パンをリンゴの次なる青
森名物へ…」とういコンセプトストーリーのもと、リンゴを使ったおすす
めのパンの食べ方も紹介するなど、リンゴをモチーフにした可愛らしい店
内には香ばしいパンの香りで包まれています。誰もが思い浮かべる青森の

“リンゴの次”の名産物になる程の美味しい食パンを提供する専
門店をイメージし、ロゴや店名にも反映いた

しました。駅近で人通りの多い生活道路
で、地域のファミリー層をメイン

ターゲットとし、1日150-200
本の販売目標とし展開
いたします。

  【予約制】 
内覧会のご案内

※当日はお名刺を1枚お持ちください。

日時：2020年6月19日（金）13:00-14:00（受付12:45）
対象：プレス・関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・試食・お土産
　  　 （代表、プロデューサーがお待ち申し上げております。）
予約：以下のフォームよりお申し込みください。

https://bit.ly/2yncm0j

6/21（日）グランドオープン　6/19（金）内覧会開催

高級食パン専門店

「リンゴの次」
2000 年に創業し、110件（2020年5月末現在）の飲食店をはじめ様々なスタイルの事業を運営する株式会社ドリ

ームリンク（本社：秋田県秋田市、代表取締役：村上 雅彦）は、青森で複数の飲食店を運営しているなか
で、今度はパンで地元を元気にしたいという想いから、全国で実績のあるベーカリープロデューサーの岸本拓也氏に依頼
し、高級食パン専門店「リンゴの次」を2020年6月21日に青森市にオープンいたします。19日には内覧会を開催いたしま
すので是非ご参加をお待ちいたしております。
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青森のリンゴの次の名産となるべく発酵バター使用の食パンを開発! 



午後の貴方
レーズン　980円（税別）
2斤〈12×12.5×25.5cm〉　※数量限定

薄く柔らかな耳としっとりとくちどけの良い食感の食パン
を実現させるために材料1つ1つにこだわりました。独自の
製粉方法で白くキメ細かな小麦粉、発酵バター、フレッシ
ュなクリーム、北海道産はちみつなど“大地の恵み”が育ん
だこだわりの材料を使用しました。噛むほどに増す甘みと
さらに深いコクを後味に感じることができます。

ミルキーで芳醇な味わいの生地にシャンパンのさわやか
な香りをまとったジューシーなレーズンをふんだんに練
りこみました。甘みのある生地とほんのり酸味の効いた
レーズンが口の中に優しく広がります。“午後”の至福の
ひと時を“貴方”に捧げたくなるほどの美味しさです。

主な原材料：
小麦粉、乳製品、砂糖、はちみつ、塩　他

主な原材料：
小麦粉、レーズン、乳製品、砂糖、シャンパン、
蜂蜜、塩、他

店舗名：高級食パン専門店 リンゴの次
住　所：青森県青森市本町2丁目11-13
電　話：018-863-9999　定休日：不定休
営業時間：10:00 ～ 18:00　店舗面積：42.1㎡
駐車場：無　交通：青森駅から徒歩17分
公式サイト：https://next-ringo.com
プレオープン：2020年6月20日（土）
グランドオープン：2020年6月21日（日）
ノベルティ : オリジナルパンナイフを6月20日・21日
　　　　　　両日先着50名様にプレゼント

店舗情報

 【運営会社】株式会社ドリームリンク  担当：最上　住所：秋田県秋田市山王2丁目9-1　TEL：018-863-9999 
URL：http://dreamlink.co.jp/corporate-info/
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子　TEL：080-6390-8284　
MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

こだわりの食材

発酵バター
コクと香りが高いことが特徴で芳
醇な味わいを与えてくれる発酵バ
ター

厳選された新鮮でコクの深
い生乳から作られた添加物
不使用の生クリーム

生クリーム小麦粉
製粉方法にこだわり、 耳までやわ
らかな食感とキメこまかな生地を
生み出す、選び抜かれた小麦粉

はちみつ
優しい甘みと深みのある甘
みをどちらともプラスして
くれる北海道はちみつ

〈提供画像〉https://bit.ly/3g9WXBz

ベーカリープロデューサーとして、様々な人気ベーカリ
ーを全国にプロデュース。東京・神奈川「考えた人すご
いわ」、北海道「乃木坂な妻たち」、愛知県「ねえぇほ
っとけないよ」など、行列の絶えない高級食パン専門
店を日本各地にプロデュースし、大好評を博している。
また、高級食パン専門店の仕掛け人としてテレビ東京
系列「ガイアの夜明け - 膨らむ！ "食パン"戦国時代」

（2019年5月7日OA）やNHK「世界はほしいモノにあふ
れてる」（2020年2月27日OA）、日本テレビ「明石家さ
んまの転職DE天職」（2020年4月26日OA）等にも出演。

ベーカリープロデューサー 岸本拓也氏

大地の恵み
プレーン　800円（税別）
2斤〈12×12.5×25.5cm〉

パンのお供  各800円（税別）

オリーブオイル＆チーズ／ダブルベリージャム／ピーナッツバター／
国産北海道はちみつ／コーヒーはちみつ／ラズベリーはちみつ
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