
この度、オープンに至った経緯に題名をつけるとしたらま
さに『異端児とアウトロー』。ベーカリー業界の異端児と寿
司業界から異業種への挑戦者がタッグを組んで最高の商品
を作り出します。店舗名は岸本氏がてがけ、全国的にも有
名な高級食パン専門店「考えた人すごいわ」からインスパ
イアされたネーミングで「本物はすごかった」といたしま
した。商品は、発酵という一手間を加える事によってコク
が深まり特有の風味が増すのが特徴の「発酵バター」を贅
沢に練りこむなど素材と製法にこだわり、「本物はすごかっ
た」と食べた人を唸らせる驚きの食パンを開発いたしまし
た。交通量の多い大通りに面した立地で地域のファミリー
層をメインターゲットとし、1日150～200本の販売を目標
に、今後の出店も視野に入れながら展開してまいります。

日時：2020年5月8日（金）11：00（受付 10：45 ～）
対象：プレス関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造ご見学・ご試食用お土産
　　  （代表、プロデューサー 岸本氏が
　　　お待ち申し上げております。）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。
　　　https://bit.ly/2VkIlqE
※当日はお名刺を1枚お持ちください。　

  【予約制】内覧会のご案内

2009 年に創業し、寿司居酒屋を運営する株式会社佐藤（所在地：神奈川県横浜市、代表取締役：佐藤 司）は、新たなチ
ャレンジに際し、日本全国で70件を超える高級食パン専門店を大ヒットさせているジャパンベーカリーマーケティ

ング株式会社（神奈川県横浜市）の岸本拓也氏にプロデュースを依頼し、代表 佐藤の故郷である青森県八戸市に2020年5月9日（土）
に高級食パン専門店「本物はすごかった」をオープンいたします。8日（金）には内覧会を開催いたしますので是非ご参加ください。

5/9(土)
グランドオープン
5/8(金)
内覧会開催
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異端児とアウトローのタッグで
高級食パン専門店

「本物はすごかった」
青森県八戸市にOPEN！

https://bit.ly/2VkIlqE


・はちみつ（北海道産／カナダ産ラズベリー）
・生ずんだジャム

●その他 各800円（税抜）

匠のくちどけ
プレーン　800円（税抜）
2斤〈12×12.5×25.5cm〉

匠の宝石
レーズン　980円（税抜）
2斤〈12×12.5×25.5cm〉　※数量限定

耳まで柔らかくしっとりと口どけが良い 食感
は、いつまででも食べていたくなってしまう美
味しさ。厳選された小麦粉、国産 生クリーム、
風味豊かな発酵バターなど素材にこだわった食
パンは驚きと感動を味わえること間違いなし！

オーストラリアの大地で育ったサンマスカッ
トレーズンを練りこみました。口どけがよく
甘みのある食パンと程よい酸味の効いたサン
マスカットレーズンが優しく口の中に広がり
ます。食パンを割った瞬間、まるで宝石のよ
うにキラキラ輝く果実に見惚れてします。

主な原材料：
小麦粉、乳製品、砂糖、はちみつ、塩　他

主な原材料：
小麦粉、サンマス
カットレーズン、
乳製品、砂糖、
はちみつ、塩　他

 【運営会社】株式会社佐藤  担当：佐藤　
住所：神奈川県横浜市青葉区美しが丘2-17-41 第二ミナモトビル105号室　TEL：045 904 3331
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子　
TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

発酵バター
北海道根釧地区の生乳のみ使用し
低温で長時間発酵させ、伝統的な
製法でじっくりと手間暇かけて仕上
げた風味豊かで希少な発酵バター

厳選された新鮮でコクの深
い生乳から作られた 添加
物不使用の生クリーム

生クリーム小麦粉
製粉の製法にこだわり耳までやわ
らかな食感とキメこまかな生地を
生み出す選び抜かれた小麦粉

はちみつ
優しい甘さと深みのある甘
みをどちらともプラスして
くれるはちみつ

〈提供画像〉https://bit.ly/2yqWM3t

こだわりの食材

店舗名：高級食パン専門店 本物はすごかった
住　所：八戸市大字糠塚字古常泉下18-4
電　話：0178-38-5272　
定休日：不定休　営業時間：10：00～19：00　
店舗面積：43.23㎡　駐車場：無
交通：本八戸駅から徒歩19分
公式サイト：https://honmono-pan.com
グランドオープン：2020年5月9日（土）
ノベルティ : オリジナルパンナイフを5月9日・
　　　　　　10日の両日先着50名様にプレゼント

店舗情報

ベーカリープロデューサーとして、様々な人気ベーカ
リーを全国にプロデュース。東京・神奈川「考えた人
すごいわ」、北海道「乃木坂な妻たち」、愛知県「ねえぇ
ほっとけないよ」など、行列の絶えない高級食パン専門
店を日本各地にプロデュースし、大好評を博している。
また、高級食パン専門店の仕掛け人としてテレビ東京
系列「ガイアの夜明け - 膨らむ！ "食パン"戦国時代」

（2019年5月7日OA）やNHK「世界はほしいモノにあふ
れてる」（2020年2月27日OA）、日本テレビ「明石家さ
んまの転職DE天職」（2020年4月26日OA）等にも出演。

ベーカリープロデューサー 岸本拓也氏
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