
プロデュースは日本全国で実績のあるジャパンベーカリーマ
ーケティング株式会社（神奈川県横浜市）の岸本氏に依頼。

大切な人に毎日食べていたくなるような食パンの美味しさを伝え
たい!そんなコンセプトを掲げ、ロゴには口伝えに人が集まり、
街や人を幸せに導くお店でありたいという想いを込めました。店
名は、食べる口（くちびる）が止まらない！それほどの衝撃が走
るほどの美味しさをシンプルに表現。商品は、芳醇な香りの中に
ほのかな甘みをプラスする”コーヒー蜂蜜”を生地に練り込み、コ
クと甘みが口いっぱいに広がる2種を開発。パンにあう蜂蜜やス
プレッドも販売いたします。立地は、宮崎神宮からすぐの閑静な
住宅街で1日250-300本の販売を目標にファミリー層や宮崎神宮
を訪れる方をメインターゲットとし、今後の出店も視野に入れ
ながら宮崎の地域に受け入れられる店作りを目指します。

日時：2020年3月12日（木）13:00（受付12:45）
対象：プレス・関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・ご試食・お土産
　　　（代表・プロデューサーがお待ちいたしております）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。

　http://bit.ly/2HOqjFO
※当日はお名刺を1枚お持ちください。

  【予約制】 内覧会のご案内

1975年に創業し、不動産業を長年手掛けてきた株式会社ミクラクリエイト（本社：鹿児島県薩摩川内市、代表取締役：
外薗 太一郎）は、この度、食パン専門店という全くの異業種に挑戦いたします。不動産業と比べると日常性のある

「食」、中でも毎日の生活に寄り添う「食パン」で、より多くの方を笑顔にしたい。そんな想いから、代表がプライベートで訪れ県
民性に惚れ込んだ宮崎の地で、2020年3月14日（土）に高級食パン専門店「くちびるが止まらない」をグランドオープンいたしま
す。3月12日（木）には内覧会を開催いたしますので、是非ご参加ください。
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プレーン／ 800円
誘惑
厳選された小麦粉や国産バター、添加物不使用の生ク
リームなど材料にこだわり、きめ細かでしっとりとし
た口どけの良い生地を実現させました。とろけるよう
な食感で口に入れた瞬 間、甘みとミルキーで芳醇な
香りが広 がります。 一口食べたら、忘れられないず
っと食べ ていたくなるような魅惑的な味わい。 

※食パンのサイズはいずれも2斤〈縦12cm×横12cm×長さ24cm〉　※価格は全て税別

　オリジナルパンナイフをプレゼント

店舗情報
店舗名：高級食パン専門店 くちびるが止まらない
住　所：宮崎県宮崎市神宮東3丁目4-25
電　話：0985-89-0660　定休日：不定休　
営業時間：10:00 ～ 18:00　店舗面積：71.20㎡
交通：宮崎神宮駅から徒歩3分
公式サイト：http://www.kutibirugatomaranai.com
プレオープン：2020年3月13日（金）13:00 ～　※売り切れ次第終了
グランドオープン：2020年3月14日（土）
ノベルティー：3月14日・15日各日先着100名様に

 【運営会社】株式会社ミクラクリエイト 担当：多田　
住所：鹿児島県薩摩川内市上川内町4078-6　TEL：080-2720-8209　
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】
株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子　TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

上品な香りと芳醇な味わいを
与えてくれる国産バター

国産バター

小麦粉
製法にこだわり耳までやわらか
な食感とキメこまかな生地を生
み出す選び抜かれた小麦粉

ほんのりとした苦味とコクのあ
る甘みが特徴のグアテマラ産コ
ーヒー蜂蜜

〈提供画像〉http://bit.ly/2Vcl9Lw

ジャパンベーカリーマーケティング株式会社 代表。
横浜・大倉山にある「TOTSZEN BAKER’S KITCHEN」
のオーナーを務めながら、人気高級食パン専門店「考
えた人すごいわ」「題名のないパン屋」など様々な異
業種オーナーのベーカリーをプロデュース。2019年、
テレビ東京「ガイアの夜明け」にも取り上げられた
ベーカリープロデューサー。

ベーカリープロデューサー 岸本拓也氏

蜂蜜（コーヒー /ブルーベリー）各800円
チョコスプレッド 800円

生クリーム
厳選されたフレッシュな生乳
から作られた添加物不使用の
生クリーム

蜂蜜

レーズン／ 980円（税抜）
口どけが良く、甘みのある生地にオー ストラリアの
大地で育ったサンマス カットレーズンを練りこみま
した。 割った瞬間、キラキラとサンマスカットレー
ズンが輝きます。食パンの甘さと レーズンの酸味が
甘酸っぱい“初恋” を思い出させるような味わい。
主な原材料：
小麦粉、サンマスカットレーズン、乳製品、
砂糖、蜂蜜、塩、他

こだわりの食材

その他

主な原材料：
小麦粉、乳製品、砂糖、
蜂蜜、塩、他

ファーストキッス
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