
日時：2020年2月12日（水）13:00（受付12:45）
対象：プレス・関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・ご試食・お土産
　　　（代表 高橋・プロデューサー 岸本氏が
　　　お待ち申し上げております）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。
　　 　http://bit.ly/38PE6qX
※当日はお名刺を1枚お持ちください。

  【予約制】 内覧会のご案内

2006 年に創業し、千葉県の幕張新都心を拠点として全国向
けのWEBサービスを提供している株式会社メディアエ

クスプレス（本社：千葉県千葉市、代表取締役：高橋 欣也）は、成長
作用などの効果がある乳酸菌を隠し味とした食パンを開発し、2020年
2月14日（金）に新たな高級食パンブランド「迷わずゾッコン」を茨城
県水戸市にグランドオープンいたします。2月12日（水）には内覧会を
開催いたしますので、是非ご参加ください。

茨城・水戸で一軒家をリノベーション
2/14グランドオープン・ 2/12内覧会開催

長年WEB事業を続ける中、リアルビジネスを行いたいと模索していた
時、ジャパンベーカリーマーケティング株式会社（神奈川県横浜

市）の岸本氏が出演されているテレビ番組を見て実際にプロデュ
ース店の食パンを食べ、これだと確信し、同氏にプロデュース
を依頼。異業種からの参入で高級食パン専門店を開店すること
を決意いたしました。店名は、迷うことなく、ずっと食べてい
たくなるほど美味しい食パンに本気で惚れてゾッコンであるこ

とをストレートに表現。商品は、他店との差別化を図り、乳
酸菌を隠し味として入れることにより、よりしっとりとキ
メの細かな生地に仕上げました。立地は、首都圏から程よ
い距離感である水戸でバイパスからほど近い一軒家を改
装いたしました。休日には多くの家族連れが訪れる水戸市
最大規模の住宅展示場に隣接しております。1日400本の販
売を目標にファミリー層をメインターゲットとし、地域の

皆さまが”ゾッコン”になり、”迷わず”一直線に来店してもら
えるようなお店を目指します。今後、神奈川県横浜市への2号

店の出店が決定しております。

WEBサービスからの異業種参入で
高級食パン専門店

「迷わずゾッコン」
隠し味は

  乳酸菌！
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 プリンセス レーズン
（レーズン） ／1019円（税別）

オーストラリアの大地の恵みをうけたサンマスカ
ットレーズンをふんだんに使用。頬張った瞬間、
甘酸っぱく芳醇な香りが口いっぱいに広がります。
宝石のように輝くサンマスカットレーズン食パン
を王子さまから”プリンセス”にプレゼントしたく
なってしまうようなデザート食パンです。

迷わず
 くちづけ

（プレーン） ／834円（税別）

※サイズは2斤〈縦11cm×横11cm×長さ24cm〉

素材にこだわり口どけが良く柔らかい、白く
キメ細やかな生地の食パン。乳酸菌を入れる
ことでさらにしっとりとした食感を実現。”迷
わず”この食パンに向かって”くちづけ”がした
くなるほど病みつきになる美味しさです。

主な原材料：小麦粉、サンマスカットレーズン、
乳製品、砂糖、はちみつ、塩

主な原材料：
小麦粉、乳製品、砂糖、はちみつ、塩

店舗名：高級食パン専門店 迷わずゾッコン
住　所：茨城県水戸市笠原町1151-1
電　話：029-297-7747　定休日：不定休　
営業時間：10:00 ～ 18:00　店舗面積：41.6㎡
交通：関鉄バス 笠原中央入口より徒歩３分
公式サイト：https://luxury-shokupan.com/
プレオープン：2020年2月13日（木）13:00 ～ ※売り切れ次第終了
グランドオープン：2020年2月14日（金）10:00 〜
ノベルティー：2月14日・15日・16日各日先着100名様に
　　　　　　　パンナイフをプレゼント

店舗情報

 【店舗・商品に関するお問い合わせ先】株式会社 メディアエクスプレス　担当：高橋　
住所：〒261-7121 千葉県千葉市美浜区中瀬2丁目6-1　ワールドビジネスガーデン Ｅ棟21階
TEL：080-3310-7740　MAIL：takahashi@m-express.jp　URL：https://honesty97.com/
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子　
TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

こだわりの

食材
口どけを良くし、豊潤な香りを
プラスしてくれる国産バター

国産バター

乳酸菌
さらに口どけが良く、なめ
らかな食感を実現してくれ
る乳酸菌

ジャパンベーカリーマーケティング株
式会社 代表。横浜・大倉山にある「TO 
TSZEN BAKER’S KITCHEN」のオーナ
ーを務めながら、人気高級食パン専門
店「考えた人すごいわ」「題名のないパ
ン屋」など様々な異業種オーナーのベ
ーカリーをプロデュース。2019年、テ
レビ東京「ガイアの夜明け」にも取り
上げられたベーカリープロデューサー。

岸本拓也

 〈提供画像〉http://bit.ly/2Ob9pog

 フレッシュクリーム
添加物を一切使用していな
いフレッシュクリーム

小麦粉
きめ細かくしっとりとした生地
を実現するために独自の方法で
製粉した小麦粉

PRESS RELEASE 2020年2月7日

2／ 2

https://luxury-shokupan.com/
mailto:080-3310-7740%E3%80%80MAIL%EF%BC%9Atakahashi@m-express.jp%E3%80%80URL%EF%BC%9A
https://honesty97.com/
mailto:080-6390-8284%E3%80%80MAIL%EF%BC%9Asuzue@suzu-pr.com%E3%80%80
http://suzu-pr.com/
http://bit.ly/2Ob9pog

