
PRESS RELEASE 2020年2月19日

1／ 2

翌朝まで我慢できない程の美味しさがコンセプト。店名の"パオーン”は、「パン（pão）」がポルトガルから伝来した際の当
初の呼び名のひとつで、夜にも食べてしまいたくなるくらいの美味しさであることを表現し。店舗ロ
ゴは、あまりの美味しさに夜空に叫んでしまう象を描きました。商品には、最高級の静岡産ク
ラウンメロンの果汁を生地に練りこみ、他にはない贅沢な食パンを開発いたしました。見
通しの良い交差点で、ファミリー層をメインターゲットに1日250-300本の販売を目標
といたします。既存の「たこまん袋井本店」のコンセプトは『街中のスウィーツミ
ニミュージアム』。身土不二（郷土の恵まれた自然のもとで育てられ、旬の季節
に採れた素材を新鮮なままに味わうこと）の精神のもと、郷土の恵みを新鮮に

味わうお菓子づくりに励み、これまでの和洋菓子と焼き立てパン
工房で、まるでお菓子のミュージアムのような心躍

る空間として小さなお子さまからご年配の
方までご家族のみなさまでお楽しみい

ただける店づくりを目指します。

1977 年創業の郷土銘菓･和菓子･洋菓子の開発､ 製造､ 販売、お菓子教室を事業内容とする株式会社たこ満（本
社：静岡県掛川市、代表取締役：前堀 誠）はこの度、袋井市堀越の既存店舗「たこまん袋井本店」内の

パン屋“たこパン”をリニューアルし、2020年2月29 日に高級食パン専門店「夜にパオーン」をオープンいたします。プロ
デュースはジャパンベーカリーマーケティング株式会社（神奈川県横浜市）の岸本氏に依頼いたしました。前日の28日に
は内覧会を開催いたしますので是非ご参加ください。

「たこまん袋井本店」内に2/29にグランドオープン・2/28内覧会開催

日時：2020年2月28日（金）11:00~12:00（受付10:45）
対象：プレス/関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・ご試食・お土産
　　　（代表 前掘・プロデューサー 
　　　岸本氏がお待ち申し上げております）
予約：以下のフォームよりお申し込みください。
　　　http://bit.ly/31X7pFR
※当日はお名刺を1枚お持ちください。

  【予約制】 内覧会のご案内

まるでお菓子のミュージアムのような心躍る空間

高級食パン専門店「夜にパオーン」
静岡県産の最高級クラウンメロンの果汁の甘みが隠し味！

http://bit.ly/31X7pFR
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高級食パン専門店の仕掛け人として、テレ
ビ東京「ガイアの夜明け」にも取り上げら
れたベーカリープロデューサー。"パン屋で
街を元気にする"をモットーに、全国各地に
行列の絶えない食パン専門店を数々プロデ
ュース。この度、静岡富士山 朝霧高原の牧
場ミルクやクラウンメロンを使用した高級
食パンをたこ満と共同開発し、高級食パン
専門店「夜にパオーン」をオープン。

◉こだわりの食材

夜空の星ぶどう
レーズン／1斤490円・2斤980円

くちどけがよくほんのり甘みのあるこだわりのパン生
地を、耳を薄く、水分を閉じ込めてしっとりふんわり
と焼き 上げました。バターの豊潤な香りと コクが口
いっぱいに広がり、さらに クラウンメロンの果汁や
蜂蜜などの 異なる甘みを重ね合わせることで、 飽きの
来ない奥行のあるコクと甘みを醸し出しています。

甘みのある生地 にオーストラリア
の大地で育ったサンマスカットレ
ーズンを練りこみました。割った
瞬間、キラキラとサンマスカット
レーズンが輝きます。独り占めし
たくなるような、 美味しさが口の中
に広がります。

※サイズ：1斤〈縦12㎝×横12㎝×長さ12㎝〉   2斤〈縦12㎝×横12㎝×長さ24㎝〉
※価格は全て税別

主な原材料：小麦粉、乳製品、砂糖、クラウンメロン

主な原材料：
小麦粉、サンマスカ
ットレーズン、乳製
品、クラウンメロン

店舗名：高級食パン専門店 夜にパオーン
住　所：静岡県袋井市堀越5丁目10-13 
電　話：0538-24-8288　定休日：年中無休
営業時間：9:00 ～ 19:00　店舗面積：68.00㎡
交　通：袋井駅から車で11分　駐車場：有（32台）
公式サイト：http://www.paoooon.com/
プレオープン： 2020年2月28日（金）13:00～　※売切れ次第終了
グランドオープン：2020年2月29日（土）
ノベルティ : 2月29日・3月1日両日先着200名様にパンナイフをプレゼント

店舗情報

 【運営会社】株式会社たこ満　 担当：吉筋   住所：静岡県掛川市大坂1465番地　
TEL：0120-040-862　MAIL：ofc2@m1.takoman.net　 URL：https://www.takoman.co.jp/shopinfo/fukuroi/
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子　
TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

　　　　　　　　　　　　　提供画像：http://bit.ly/39yypOB

クラウンメロン
贅沢にクラウンメロンの果汁
を生地に練りこみほんのりと
甘みをプラス

生クリーム
厳選された新鮮でコクの深い
生乳から作られた添加物不使
用の生クリーム

小麦粉
製粉の製法にこだわり、耳まで
やわらかなふわふわ食感とキメ
こまかな生地を生み出す選び抜
かれた小麦粉

食パンに上品な香りと芳醇な味
わいを与えてくれる国産バター

国産バター

 くちどけの夢
プレーン／1斤400円・2斤800円

ベーカリープロデューサー 
岸本拓也氏
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