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だきしめタイ

だきしめたくなるほど愛情が詰まったパンを提供することをコンセプトに、姉妹ブランドの高級
食パン専門店「考えた人すごいわ」と同様に、ジャパンベーカリーマーケティング株式会
社（神奈川県横浜市）の岸本氏にプロデュースを依頼。食パンを新鮮な角度から捉え
なおし、商品から店舗までエキゾチックさを全面に打ち出しました。店名は、パ
ンへの愛情をイメージし「だきしめタイ」とし、タイ人のイラストレーター
3名を起用し、商品袋の表裏、外観を各々の感性でデザインいたしまし
た。商品は、ココナッツシュガーやバナナを使用した2種類をご用
意。東西線が走り、大手町などのオフィス街にアクセスの良い人
気のベットタウンで、ファミリー層・シニア層をコアターゲッ
トに、地域に愛される店作りを目指します。また今後、複数店
舗の展開を視野に入れて参ります。

1997 年に創業し飲食店をはじめ、高級食パン専門店「考えた人すごいわ」を全国で4店舗運営するオーネスティグ
ループ（本社：埼玉県所沢市、代表取締役：大舘 誠）は、2020年1月18日（土）に新たな高級食パンブランド

「だきしめタイ」を立ち上げ、千葉県市川市行徳駅前にグランドオープンいたします。1月17日（金）には内覧会を開催いたし
ますので、是非ご参加ください。

3名のタイ人イラストレーターを起用
千葉・行徳駅前に1/18オープン・ 1/17内覧会開催！

超人気店「考えた人すごいわ」の新ブランド

新・高級食パン専門店
「だきしめタイ」OPEN

イラスト：Tripuck Supawattana タイパック スパワッタナー
イラスト：Aruk Ornvilai アラック オーンビライ
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だきしめタイ

口どけタイ
2斤／ 11cm×24cm×高さ11cm
800円（税抜）

一口食べると絹のようにやわらかでしっとり。
ミルキーな余韻がひろがります。ココナッツ
シュガーの優しい甘みがクセになる毎日食べ
タイ新感覚のデイリーブレッドです。

主な原材料：
小麦粉、砂糖、
乳製品、蜂蜜、塩

◉こだわりの
　食材

小麦粉
柔らかさと口溶けのよさを実
現するため、製粉方法にこだ
わったきめ細かな小麦粉。

生クリーム
添加物を一切使用していな
い、フレッシュなクリームを
使用。

芳醇な香りとミルキーな味わいを食
パンにプラスしてくれる国産バター。

国産バター

イラスト：Thanon Chanklin ／タノン チャンキン

主な原材料：
小麦粉、卵、サンマスカットレーズン、
バナナ、乳製品、砂糖、塩

生のバナナと卵、バターを贅沢に使用し
たふわふわの生地にカリカリのビスキュ
イが食感のアクセント。キラキラ輝くサ
ンマスカットレーズンのほどよい酸味が
バナナの優しい甘みを引き立てます。

バナナ とぶどう
1斤／ 10cm×19cm×高さ15cm（一番高い部分）
780円（税抜）

◉商品情報
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年齢 : 28歳　
出身 : ロッブリー／タイ　職業 : 画家
職歴 : 中学校 講師
　　　（画をアクリル絵の具で製作）、
　　　 「Magic Eye 3D Museum」
　　　ハートヤイで壁塗装、等
Facebook : thanon chanklin　Instagram : thanonchan

Thanon Chanklin
タノン チャンキン

だきしめタイ

B

店舗名：だきしめタイ
住　所：千葉県市川市行徳駅前1-27-17
電　話：047-316-0480　定休日：なし　
営業時間：10:00 ～ 20:00　店舗面積：13坪
交通：東京メトロ東西線行徳駅より徒歩3分　
公式サイト：www.dakisimetai-pan.com
プレオープン：2020年1月17日（金）15:00 ～　
グランドオープン：2020年01月18日（土）
※いずれも売り切れ次第終了
※パンナイフを1月18日・19日両日先着50名様プレゼント

◉店舗情報

 【店舗・商品に関するお問い合わせ先】有限会社かんながら　 担当：大舘（おおだち）誠　
埼玉県所沢市松葉町12-4 第15北斗ビル301　TEL：04-2941-5797　MAIL：odachi@honesty-group.jp　URL：https://honesty97.com/
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】
株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子　TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

〈提供画像〉http://bit.ly/2Mb4XoN

◉イラストレーター

◉ベーカリープロデューサー

ジャパンベーカリーマーケティング株式会社 代表。横浜・大倉
山にある「TOTSZEN BAKER’S KITCHEN」のオーナーを務めな
がら、人気高級食パン専門店「考えた人すごいわ」「題名のない
パン屋」など様々な異業種オーナーのベーカリーをプロデュー
ス。2019年、テレビ東京「ガイアの夜明け」にも取り上げられ
たベーカリープロデューサー。

岸本拓也

年齢：33歳　出身：バンコク／タイ
職業：イラストレーター
職歴：NIKE, Lee, CONVERSE, BMW, Teva,
　　　 Rip Curl,TOYOTA、等 とコラボレーション
Facebook：www.facebook.com/sahredtoy

Aruk Ornvilai
アラック オーンビライ

年齢：35歳　出身：バンコク／タイ
職業：漫画家、イラストレーター
職歴：NIKE、brother、
　　　等とコラボレーション、
　　　ストリートTシャツ、コミックブック、
　　　スケートボードデザイン、個展
HP：https://www.behance.net/3puck

Tripuck Supawattana
タイパック スパワッタナー

日時：2020年1月17日（金）11:00（受付10:45）
対象：プレス関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・ご試食・お土産
　　　（代表 大舘・プロデューサー 岸本氏が
　　　お待ち申し上げております）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。
　　　http://bit.ly/370LzCX
※当日はお名刺を1枚お持ちください。

  【予約制】 
内覧会のご案内

紙袋デザイン 担当

紙袋デザイン 担当

店内壁面デザイン担当
A
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