
プロデュースは日本全国で数々の実績のあるジャパンベーカリーマーケティ
ング（神奈川県横浜市）の岸本氏に依頼。店舗名は、ここ沖縄の方に愛される
食パンを作ってご提供することがこれからの「僕にができること。」であるこ
とから命名。商品は、独自製法で編み出した、キメが細かく口溶けの良いク
ラムと薄くてしなやかなクラストで、複数の糖類と生クリームを使用しコク
があり優しさの中に深みのある甘みを表現した食パン2種のみで、1日200-300
個を販売目標といたします。店舗は、首里駅から徒歩10分のエリアに位置し、
地域にファミリー層を中心としたに幅広い世代にアピールいたします。また

日時：2019年11月14日（木）13:00 （受付 12:45）
対象：プレス関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・ご試食・お土産 
　　　（担当者坂本・プロデューサー 岸本氏が
　　　 お待ち申し上げております）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。
　　　 http://bit.ly/33pEABY

 ※当日はお名刺を1枚お持ちください。

  【予約制】
内覧会のご案内

今後は、2020年3月に北谷町への2号店の
出店も予定しております。尚、10

月に火災が発生した首里城
再建に向け、店頭には

募金箱を設置いた
します。 

2013 年に創業し、沖縄県内でリゾートなどの宿泊業を事業内容とする合同会社ソレール（所在地：沖縄県那
覇市、代表：冨田 徹也）は、新たな取り組みとして2019年11月17日に、高級食パン専門店「僕ができる

こと。」を、那覇市にグランドオープンいたします。11月14日には内覧会を開催いたしますので是非ご参加ください。

PRESS RELEASE

11/17（土）沖縄にグランドオープン。来春2号店も決定！
11/14（木）内覧会開催
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2019年11月12日

首里城再建に向け

店頭に

募金箱設置

「僕ができること。」
沖縄・首里城近くに高級食パン専門店

http://bit.ly/33pEABY


心意気（こころいき）
プレーン／ 2斤／ 833円（税抜）

耳まで柔らかくしっとりした口ど
けの良い生地は、材料１つ１つに
こだわった愛される食パン。
皆さまに愛される食パンにするた
めに、キモチを込めて作りまし
た。それが今の"僕がで
きること"です。

主な原材料：
小麦粉、乳製品、
砂糖、塩、
はちみつ

店舗名：僕ができること。
住　所： 沖縄県那覇市首里当蔵町2-14 ヤマゴウビル
電　話： 098-887-2133　定休日： 不定休
営業時間：11:00 ～ 20:00　店舗面積：44.00㎡
交通：ゆいレール 首里駅より徒歩10分
公式サイト：bokuga-dekirukoto.com
プレオープン：2019年11月16日（土）11:00 ～　※売切れ次第終了
グランドオープン：2019年11月17日（日）11:00 ～
ノベルティ：17日・18日の両日100名様にパンナイフプレゼント

店舗情報

 【店舗・商品に関するお問い合わせ先】合同会社ソレール　担当：瑞慶覧　 
住所：沖縄県那覇市首里当蔵町2-14 ヤマゴウビル　
TEL：090-6864-1504　MAIL：19951994masaya@gmail.com
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子　
TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

主な原材料：
小麦粉、乳製品、砂糖、
塩、はちみつ、
サンマスカットレーズン

◉商品情報

◉こだわりの食材

ローズソルト
鉄分とカルシウムを含む、まろや
かで深みのある味わいのローズソ
ルトは３億年の時が育んだ南米・
ボリビア産ピンク岩塩

小麦粉
独自の製粉方法できめ細かでさら
さらした、口どけの良い食パンを
作るうえで欠かせない小麦粉

国産バター
食パンに芳醇な香りとコクを出し
てくれる国産バター

添加物を一切使用していないフレ
ッシュなクリームはなめらかな口
どけを実現

国産生クリーム

きめ細やか生地に甘酸っぱいサンマ
スカットレーズンをふんだんに練り
こみました。柔らかくしっとりとし
た食感の生地とフレッシュで少し食
べ応えのあるレーズンが最高のペア
リング。おやつにもお土産にもぴっ
たりなデザート食パンです。

果実なキモチ♥
レーズン／ 2斤／ 1111円（税抜）

〈提供画像〉http://bit.ly/2NMdCho
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ジャパンベーカリーマーケティング株式
会社 代表。横浜・大倉山にある「TOTS 
ZEN BAKER’S KITCHEN」のオーナーを
務めながら、人気高級食パン専門店「考
えた人すごいわ」「題名のないパン屋」な
ど様々な異業種オーナーのベーカリーを
プロデュース。2019年、テレビ東京「ガ
イアの夜明け」にも取り上げられたベー
カリープロデューサー。

岸本拓也
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