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関 東への進出をかねてより検討する中で、人が行き交う渋谷の巨大タ
ーミナルへの出店は、お客様へのある種の信頼と安心を持ってもら

うことができ、奈良の当社農園をはじめとする日本のくだものの魅力をお
客様に直接伝える場所として相応しい場所であることから決意いたしまし
た。渋谷店では当社全ラインナップを取り揃えます。またオープンを記念
し、渋谷先行販売の新商品として、懐かしくて新しいお菓子を発売いたし
ます。天然の和菓子と称される「あんぽ柿」にチョコレートをかけたもの
と、ドライフルーツとナッツを混ぜ込んだ「おこし」の日本のお菓子2種。健
康志向の高い幅広い年齢層の方をコアターゲットに、おこしやあんぽ柿を知
らない若年層や外国人客にもアプローチし、ギフト需要にも対応いたします。
当社は、くだものを専門とした生産農家である強みを活かし、くだものの
プロフェッショナルならではの厳しい基準で選別し、様々な種類の加工品
ごとにそれぞれの『くだものの美味しいタイミング』を見分けて商品化を
しております。くだものの魅力をより身近に感じていただけるよう、今後
は関東でのカフェ業態での展開を視野に、勢力的に進めてまいります。

堀内果実園（ほりうちかじつえん）とは
1903年（明治36年）に開墾。奈良吉野の山奥にて、先祖
より受け継いだ広大な山々で果樹を専門に栽培に取り組
み、現在も6代目が園地を守っています。土作りから商品
販売までの一貫体制を強みとし、樹齢100年以上の「百年
柿」を中心に、梅、ブルーベリー、すもも、かりんなどを
栽培し、『皮ごと食べる柿』を提唱。噛むほどに口の中に
広がる果物の風味が特徴のドライフルーツ、ゴロゴロと果
実感たっぷりのジャム、のどに優しいシロップなど、笑顔
こぼれる幸せ果実をそのまんま使用した国産・完熟・無添
加のこだわりの加工品たち。くだもののおいしさをたっぷ
りとお届けします。

懐かしくて新しい日本のお菓子
「くだものナッツおこし・あんぽ柿ショコラ」先行発売！

明治36年（1903年）に開墾し、奈良県・吉野の山奥にて先祖より受け継いだ広大な山々で果樹を専門に栽培に取り組み、現在6代目
が園地を守っている老舗、株式会社堀内果実園（所在地：奈良県五條市、代表者：堀内俊孝）は、2017年6月の奈良、2019年3月の大
阪に続き、2019年11月1日に開業予定の渋谷スクランブルスクエア1階のエキュートエディションフロア内に物販の関東初となる直営
店をオープンいたします。10月24日・25日には内覧会を開催いたしますので是非ご参加ください。

関東初出店！奈良・吉野の農園「堀内果実園」
渋谷スクランブルスクエア1階に3号店OPEN！

11/1 グランドオープン！ 10/24・25 内覧会開催
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 【店舗・商品に関するお問い合わせ先】
株式会社堀内果実園　担当：堀内　住所： 638-0642　奈良県五條市西吉野町平沼田1393　MAIL：info@horiuchi-fruit.jp　TEL：0747-20-8013　
 〈コーポレート〉http://horiuchi-fruit.jp　　〈奈良三条通り店〉https://www.horiuchi-fruit.shop　　
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY 鈴江恵子　TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　URL：http://suzu-pr.com

" 天然の和菓子 " とも称されているあんぽ柿。干し柿の風味で
ありながら、中は半熟のとろりとした食感が特徴。そんなあ
んぽ柿にパティシエオリジナルブレンドのチョコレートを少
しコーティングすることで、和と洋が融合した甘くて優しい
風味が特徴。竹籠入でギフト需要にも対応いたします。

※価格は全て税別

種類：ミルクチョコレート・ホワイトチョコレート
価格：1 個 各 450 円・5 個 ( 竹籠入 ) 各 2,800 円
賞味期限：パッキングから 4 ヶ月

あんぽ柿ショコラ　

ドライフルーツ ……………………… 700 円〜1,200 円
シロップ ………………………………… 1,200 円〜1,300 円
コンフィチュール …………………… 1,000 円〜1,200 円

柿の葉茶 ………………………………… 500 円〜1,500 円

くだものナッツおこし …………… 800 円〜1,300 円

あんぽ柿（ショコラ含む） ………… 450 円〜2,800 円

【取扱商品／約 60 商品】

【渋谷先行販売】新商品

商品詳細

代表取締役 堀内俊孝／取締役 堀内奈穂子　
1972 年生まれ、奈良県出身。幼少期より家業
を手伝い、現在、「堀内果実園」の 6 代目とし
て、「しあわせくだもの」をコンセプトに果樹
栽培・加工製造などを手がける。2013 年 5 月、
法人化。2017 年 6 月、堀内果実園が初めて直
営するフルーツスタンド「堀内果実園 奈良三
条通り店」をオープン。果物をもっと身近に
感じて貰いたいと考えて、新鮮な果物の新た
な味わい方を工夫し続けている。

プロフィール
正式店舗名： 堀内果実園エキュートエディション渋谷店
住所：東京都渋谷区渋谷 2 丁目 24 番 12 号　
　　　渋谷スクランブルスクエア 1 階　
電話番号：03-3409-0151
定休日： 館に準ずる　
営業時間：10:00 ～ 21:00 
店舗面積：50.25 平米／ 15.2 坪　
グランドオープン日 : 2019 年 11 月 1 日（金）
内装デザイン：やぐゆぐ道具店

店舗情報

NEW

昔懐かしいおこしに、ドライフルーツの柿・すももが入っ
た２種類。それぞれにナッツや大麦などを混ぜ、食感も
楽しく噛むほどに広がるすももの酸味や柿の優しい甘み
の余韻がおすすめ。柿とすもものイラストをあしらった
箱入りもご用意し、ギフト需要にも対応いたします。

種類：柿・すもも
価格：袋入 10 個 800 円・箱入 15 個 1,300 円
賞味期限：パッキングから 4 ヶ月

 くだものナッツおこし

〈提供画像〉http://bit.ly/2ITgwiH
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