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高級食パン専門店

「こ
こ れ は

令和すごすぎる件」
長崎・佐世保にOPEN！

2011年に創業し、長崎県内で展開する小麦工房B
ブ ー ル

eurre（本社：長崎県西彼杵郡、代表：太田 
達雄）は、2019年9月27日（金）に高級食パン専門店「時代をまたぐこの美味さ こ令

和（これは）すごすぎる件」を、長崎県佐世保市にグランドオープンいたします。9月25日（水）に
は内覧会を開催いたしますので是非ご参加ください。

苦戦していると言われるパン業界の中でも元気のある食パン専門店。毎日食べる家庭も多
い食パンの人気は決して一過性のブームではなく、お米と同様に定着するものと考え、
こだわりの高級食パン専門店への取り組みを決意。次々と行列のできる店舗をプロ
デュースしているプロデューサー岸本氏にサポートいただきました。佐世保市
中心街から車で15分ほどの佐世保市南端でありながらも特急電車が停車す
る早岐駅から徒歩約5分。ファミリー層が多い好立地でマンション、学
校、スーパーが多数あり、人通りの多い住宅地であることから、買い
物帰りのお客様、目的買いで来られるファミリー層の来店が期待
できる最適な場所を選びました。今後も長崎県内での展開を視
野に入れ、地域に愛される店舗を目指してまいります。

日時：2019年9月25日（水）
　　　12:00（受付11:45）
対象：プレス関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・
　　　ご試食・お土産
　　　（代表 太田・プロデューサー 岸本氏が
　　　お待ち申し上げております）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。
　　　http://bit.ly/2k7BTUk
※当日はお名刺を1 枚お持ちください。

 〈予約制〉内覧会のご案内

http://bit.ly/2k7BTUk
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 【店舗・商品に関するお問い合わせ先】小麦工房Beurre（ブール）
担当：太田達雄　住所：長崎県西彼杵郡時津町左底郷297-9 
TEL：095-881-0556　MAIL：beurre0122@sa5.gyao.ne.jp
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY 
担当：鈴江恵子　TEL：080-6390-8284 
MAIL：suzue@suzu-pr.com http://suzu-pr.com/

店舗名: 時代をまたぐこの美味さ こ令和（これは）すごすぎる件
住 所：長崎県佐世保市権常寺 1丁目4-20
電 話： 0956-60-9136　
定休日：火曜・第3月曜
営業時間：10:00 ～ 19:00　
店舗面積：55.80㎡
交通：JR 佐世保線早岐駅より徒歩5分
公式サイト：www.kore-sugo.com
プレオープン：2019年9月26日（木）　10:00～ ※売り切れ次第終了
グランドオープン：2019年9月27日（金）

●店舗情報

ジャパンベーカリーマーケティング
株式会社 代表。横浜・大倉山にある

「TOTSZEN BAKER’S KITCHEN」の
オーナーを務めながら、人気高級食
パン専門店「考えた人すごいわ」「題
名のないパン屋」など様々な異業種
オーナーのベーカリーをプロデュー
ス。2019年、テレビ東京「ガイアの
夜明け」にも取り上げられたベーカ
リープロデューサー。

岸本拓也

〈提供画像〉http://bit.ly/2m3BB1r

こだわりの
食材
小麦粉
独自の製粉方法にこだわり、きめ細かで
真っ白な小麦粉はなめらかな食感を実現。

雪塩
宮古島の透明な美しい海で汲み上げた地
下海水を通常は取り除かれるニガリ分ま
でも凝縮するようにして作られた雪塩。

生クリーム
添加物を一切使用していないフレッシュ
なクリーム。

●新時代
プレーン　2斤／ 800円（税別）

小麦粉、塩、はちみつ、生クリ
ームなど１つ１つこだわりの食
材を贅沢に使用。耳まで柔らか
く、ふんわりと口どけの良いパ
ンを口いっぱいに頬張って新し
い時代を感じてください。

主な原材料：小麦粉、乳製品、砂糖、
　　　　　　塩、はちみつ

商品紹介

●令和の星
レーズン　2斤／ 980円（税別）

程よい酸味と芳醇でフルーティ
ーな味わいが口いっぱいに広が
る美味しさです。深みのある甘
さがひろがるサンマスカットレ
ーズンを贅沢に使用した姿はま
るで夜空に散りばめられた星の
様。

主な原材料：小麦粉、乳製品、
　　　　　　砂糖、塩、はちみつ、
　　　　　　サンマスカットレーズン

北海道はちみつ
優しい甘みの中にコクを出してくれる国
産はちみつ。
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