
10/7（月） 静岡にグランドオープン！10/4（金）内覧会開催

　漠然と抱いていたパン屋の開業という夢が、ジャパンベーカリーマ
ーケティング株式会社とのご縁により高級食パン専門店という形で実
現の運びとなりました。打ち合わせを重ねてゆく中で岸本代表の独創
的なアイデアを具現化してゆくパワーに、当社の不安が自信へと変わ
り、今では成功を確信しております。
　開業にあたっては静岡以外は考えておりませんでした。訪れる度に
その県民性に惹かれていきました。そして富士山です。雄大で優雅で
感動とパワーを与えてくれ、見えた時のあの高揚感は誰しも経験があ
ると思います。
　立地に関しては、ヨーロッパの街並みを彷彿させる商業施設パサー
ジュ鷹匠をはじめ、個性豊かな店舗が集中し教育施設も充実する文教
地区「鷹匠」に決定いたしました。店名の「すでに富士山超えてます」
は、富士山へのリスペクト、そして我々の食パン作りにかける意気込

みと、味と品質への自信を表現しております。商品は、ギネスにも載
った「雪塩」を使うことにより程よい甘さを引き出し、まさに富士山

（日本一）を超えてしまったかと思わせるほどの食パンの柔らかさと
口どけの良さが自慢です。
　パンそのもののおいしさや、店舗の楽しさを通
して地域の輪を広げていくことを使命と
しており、今後は様々な地域に
貢献してまいります。

2002 年に創業し、旅やエンターテイメントを提供する株式会社トラベラーズサポート（本社：東京都豊島区、代表：林 勝博）
は、2019年10月7日（月）に静岡駅から徒歩10分圏内にある静岡の代官山と称されている鷹匠（たかじょう）地区に、高級

食パン専門店「すでに富士山超えてます」をグランドオープンいたします。ファミリー層をメインターゲットとしてお子様から高齢者までを
対象に、1日200-300本の販売を目標に展開をスタートいたします。10月4日（金）には内覧会を開催いたしますので是非ご参加ください。

静岡の代官山「鷹匠（たかじょう）」に
旅のプロによる日本一を超える美味しさを提供する

高級食パン専門店
「すでに富士山超えてます」
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御来光（ごらいこう）／レーズン
2斤／ 980円（税抜）
口どけが良く、甘みのある生地にオースト
ラリアの大地で育ったサンマスカットレー
ズンを練りこみました。食パンを割った瞬
間にキラキラしたサンマスカットレーズン
が御来光のように光輝きます。口に入れた
途端広がる、みずみずしさと甘酸っぱさは
いつまでも忘れない美味しさ。

主な原材料：小麦粉、乳製品、砂糖、雪塩、
はちみつ、サンマスカットレーズン

 【店舗・商品に関するお問い合わせ先】
株式会社トラベラーズサポート　担当：上野 貴之　 住所:東京都豊島区東池袋1丁目32番7号 大樹生命池袋ビル2階　TEL：03-5956-0555　 MAIL：ueno@tsupport.jp
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江恵子　TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

 こだわりの
食材
小麦粉
独自の製粉方法でさらさらした、きめ細
やかな小麦粉は、なめらかな食感の食パ
ンを作るうえで欠かせない食材

ジャパンベーカリーマーケティング株式会社 代表。横浜・
大倉山にある「TOTSZEN BAKER’S KITCHEN」のオーナー
を務めながら、人気高級食パン専門店「考えた人すごいわ」

「題名のないパン屋」など様々な異業種オーナーのベーカリ
ーをプロデュース。2019年、テレビ東京「ガイアの夜明
け」にも取り上げられたベーカリープロデューサー。

岸本拓也

店舗名：すでに富士山超えてます
住所： 静岡県静岡市葵区鷹匠2丁目9-4 メゾン鷹匠1階
電話：054-255-3222
定休日：不定休
営業時間：10:00 ～ 18:00
店舗面積：70㎡
交通：静岡鉄道新静岡駅より徒歩5分、日吉町駅より徒歩4分
公式サイト：www.fujisan-koetemasu.com
グランドオープン：2019年10月7日（月）
10月7日（月）・8日（火）両日先着100名様にパンナイフプレゼント

店舗情報

ベレー帽ver
ユニフォームと袋

最高峰（さいこうほう）／プレーン
2斤／ 800円（税抜）
薄く柔らかな耳としっとり口どけの良い食
感は、まさに “食パンの最高峰” 。材料１つ
１つにこだわり抜いたこの食パンは、何度
でも味わいたい『富士超え』な美味しさ！

主な原材料：小麦粉、乳製品、
砂糖、雪塩、はちみつ

商品情報

生クリーム
添加物を一切使用してないフレッシュな
国産クリーム

国産バター
芳醇な香りと口どけの良い生地を作り上げ
るのに欠かせない国産にこだわったバター

雪塩
美しい宮古島の海水の琉球石灰岩の海
の成分をできる限り多く残すことを目
指して作られ、通常は取り除いてしまう
ニガリ分も含まれているのが特徴。何も
足さない何も引かない雪塩は食パンの中
に優しい甘みを引き出してくれる塩

日時：2019年10月4日（金）11:00（受付 10:45）
対象：プレス関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造見学・ご試食・お土産
　　　（代表 林・プロデューサー 岸本氏がお待ち申し上げております）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。
　　　http://bit.ly/2knyctE
※当日はお名刺を1枚お持ちください。

 〈予約制〉内覧会のご案内

〈提供画像〉http://bit.ly/2lV0bS0
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