
【ヤバくない正論】 （プレーン）
2斤／ 800円（税別）

オーストラリア産の果実のうまみたっぷりの希少なサン
マスカットレーズンをコクのある生地に閉じ込めました。
口どけが良く柔らかな生地とフレッシュで酸味
のあるレーズンの相性が抜群です。全ての食材
のうまみがぎゅっと詰まった、まさに「完熟」し
た美味しさです。
主な原材料：小麦粉、サンマスカットレーズン、
乳製品、砂糖、塩

【ヤバくない完熟】 （レーズン）
2斤／ 980円（税別）

思わず「まじヤバくない？」と誰もが口に出してしまうほ
どの柔らかさと口どけのよさの秘密は厳選された食材にあ
り。こだわりの小麦粉、国産バター、厳選した生クリームで
口どけのよさとコクを表現し、考え抜かれた独自の配合で
ブレンドした糖類が程よい甘み
としっとり感を演出して
います。自信をもってお
届けする「正論」です。
主な原材料：小麦粉、乳
製品、砂糖、塩

4 /20(土)
グランドオープン・

4 /18(木)
内覧会開催

2012年に創業し、住宅型有料老人ホームと訪問看護ステーションを群馬と新潟で運営
する株式会社ケアスイッチ（所在地：群馬県伊勢崎市、代表取締役：山本 信一）

は、食パン専門店を運営する新会社の株式会社Tatta（タッタ）を設立し、2019
年4月20日（土）に高級食パン専門店「まじヤバくない?」を、ベーカリーが
多く出店する群馬・高崎市民にとって主要な幹線道路にオープンいたしま
す。18日（木）には内覧会を開催いたしますので是非ご参加ください。

老人ホーム入居者と群馬・高崎の地域に向けて

高級食パン専門店
「まじヤバくない？」OPEN！

この度、当社 老人ホームの入居者様から美味しいパンが食べたいという声が
あがり、日々の食事として提供することを模索する中で、施設内のみではなく

地域の皆さまにも提供するべくオープンを決意。数々の高級食パン専門店を大ヒットさせているジ
ャパンベーカリーマーケティング株式会社（神奈川県横浜市）にプロデュースを依頼いたしました。ロゴは「YES ！北関

東」というコメントと共に、群馬県の形をしたインパクトあるキャラクターのgoodポーズで、群馬県高崎市から高級食パンを
発信する勢いを表現いたしました。独自の配合でブレンドした糖類を使用したしっとり食感の食パン2種を店内で焼き上げ
2斤サイズで販売し、今後の店舗展開も視野に、施設入居者や地域に寄り添い愛される商品作りで想いと笑顔をお届けします。
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 【店舗・商品に関するお問い合わせ先】株式会社Tatta　担当：石川  住所：群馬県高崎市飯塚町487　TEL：027-381-8027　
MAIL： majiyabakunai@wind.ocn.ne.jp　www.maji-yabakunai.com/     
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY　担当：鈴江 恵子　TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　http://suzu-pr.com/

  〈予約制〉
内覧会のご案内
日時：2019年4月18日（木）12:00 （受付 11:45 〜）
対象：プレス関係者様
内容：店舗紹介・商品紹介・製造ご見学・ご試食・お土産

　（代表 山本、プロデューサー 岸本氏が
　　　お待ち申し上げております。）
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。
　　　http://bit.ly/2WWcwm9 
※当日はお名刺を1枚お持ちください。

小麦粉
柔らかさと口どけの良さを生み出すため、
こだわりの製法で作られたきめ細かな小麦粉

生クリーム
厳選されたフレッシュな生乳から作られた
添加物不使用の生クリーム

こだわりの

食材
黒糖
風味豊かで口あたりがよく
コクのある甘みの黒砂糖

国産バター
ミルクの風味とコクが活きた
贅沢な味わいの国産バター

店舗名：まじヤバくない？
住　所：群馬県高崎市飯塚町487　電　話：027-381-8027
定休日：水曜　営業時間：10:00 ～ 19:00　店舗面積：60.68㎡ 
交　通：上越線高崎問屋長駅より徒歩19分
　　　　信州本線北高崎駅より徒歩20分
駐車場：9台　公式サイト：maji-yabakunai.com
プレオープン：2019年4月19日（金）※売切れ次第終了
グランドオープン：2019年4月20日（土）

店舗情報

岸本 拓也／ジャパンベーカリーマーケティング株
式会社 ベーカリープロデューサー
横浜・大倉山にある「TOTSZEN BAKER’S KITCHEN」
のオーナーを務めながら、人気高級食パン専門店

「考えた人すごいわ」「午後の食パン これ半端ないっ
て！」など様々な異業種オーナーのベーカリーをプ
ロデュース。2018年、テレビ東京「ガイアの夜明
け」にも取り上げられたベーカリープロデューサー。

2012年に群馬県で創業し、北関東エリアにて住宅
型有料老人ホームと訪問看護ステーションを運営。
入居者様が日々満足な生活が送れるようトータル
で支援。2019年4月現在、群馬県伊勢崎市で2件、新
潟県新潟市、群馬県大泉町、群馬県太田市にて展
開。食パン専門店の株式会社Tatta（タッタ）を設立。

ユニフォームと商品袋

おすすめの
食べ方
当日はそのまま生食で。
翌日以降は厚めにスライスした
トーストにバターや蜂蜜＋塩で。
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