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一般的なコッペパンより一回り大きいア
メリカンサイズで、韓国家庭料理やス
イーツの他、子供がおやつに食べた
くなるようなジャムバターなど、
オープン時には26種の様々なコッ
ペパンを取り揃え、近隣のファミ
リー層をメインターゲットに展
開いたします。毎朝焼き上げるふん
わりコッペパンに、オーダーを受けてか
らサンドし、学校給食で出るコッペパンからは
想像もできない夢にまで見たアメリカンサイズ
のコッペパンを提供いたします。

韓国出身の崔 鎭守（チェ ジンス）は、将来的に
日本の美味しいコッペパンを韓国でも広めたい
と考え、第一歩として日本で挑戦いたします。
ジャパンベーカリーマーケティング株式会
社（神奈川県横浜市）の岸本拓也氏のプロ
デュースのもと、アメリカンサイズで口ど
けの良いコッペパンにこだわり2019年2月9
日（土）にコッペパン専門店「U.S.A.（ユー
エスエー）」を、古き良き商店街が残り活気
溢れる東京・世田谷区の千歳烏山の駅から
ほど近い立地にオープンいたします。

店舗名：U.S.A.
住所：東京都世田谷区南烏山6丁目34-16
電話番号：03-4296-5634
アクセス：京王線 千歳烏山駅 

北出口 より徒歩約5分
営業時間：11:00 ～ 19:00 
定休日：不定休　店舗面積：23.46m²
プレオープン：2019年2月8日（金）
グランドオープン：2019年2月9日（土）

店舗情報

 2/9（土）都内OPEN

韓国人オーナーによるアメリカンサイズの

コッペパン専門店「U.S.A.」
U.S.A.ジャムバター・プルコギ・チャプチェなどをサンド

オーナー／崔 鎭守  （チェ ジンス）

1985年ソウル生まれ。子供の頃から日本が大好きで、いつか

日本に住んでみたいという夢があり、日本の大学を卒業後、

韓国との貿易の仕事をするなど子供の頃の夢は叶えるが、更

に日本に直接貢献したいという夢が膨らむ。厳選された本場

韓国の食材などを使用したコッペパンをお客様に楽しんで

いただきたいと思いこの度コッペパン屋を開業。
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 【会社・商品に関するお問い合わせ先】　　 
U.S.A.　担当：崔 鎭守（チェ ジンス）　住所：東京都世田谷区南烏山6丁目34－16  TEL：03-4296-5634
 【取材・掲載に関するお問い合わせ先】　
株式会社SUZU PR COMPANY 担当：鈴江 恵子　TEL：080-6390-8284　MAIL：suzue@suzu-pr.com　URL：http://suzu-pr.com

横浜・大倉山にある「TOTSZEN BAKER’S 
KITCHEN」のオーナーを務めながら、人気高
級食パン専門店「考えた人すごいわ」「午後の
食パン これ半端ないって！」など様々な異業
種オーナーのベーカリーをプロデュース。
2018年、テレビ東京「ガイアの夜明け」にも
取り上げられたベーカリープロデューサー。

ベーカリープロデューサー
岸本 拓也

ユニフォーム、商品袋　

※価格は全て税別

●お菓子コッペ 15 種 ¥160 〜 ¥300
U.S.A. あん ¥200 ／ U.S.A. ジャム ¥250 ／ U.S.A. あんバター ¥250 ／粒ピーナツ ¥220 ／たっぷり自家製カスタード ¥220 ／雪塩ミルククリーム ¥220 ／

濃厚ブラウニー ¥300 ／ U.S.A. ジャムバター ¥300 ／宇治抹茶あん ¥240 ／チョコバナナホイップ ¥280 ／インジョルミホイップ ¥280 ／ラムレーズン ¥240 ／
柚子茶 & クリームチーズ ¥240 ／ U.S.A.¥220 ／揚げパン（シュガー・きな粉）¥160

●おかずコッペ 11 種 ¥240 〜 ¥450
たまごサラダ ¥240 ／昔ながらのナポリタン ¥300 ／野菜ポテト ¥320 ／野菜たまご ¥320 ／コンビーフポテト ¥320 ／特製タルタルチキン南蛮 ¥450 ／

プルコギ ¥360 ／北海道コロッケ ¥380 ／キーマカレーたまご ¥300 ／懐かしのソース焼きそば ¥300 ／チャプチェ ¥380

インジョルミとは韓国語で「きな粉餅」。きな粉、
求肥、スライスアーモンドをのせ、隠し味に蜂蜜を
かけたU.S.A.特製のホイップコッペパンです。

インジョルミホイップ
創業80年の老舗の製餡所あんこの上に求肥と
バターをのせた他にはないあんバターです。

U.S.A. あんバター

韓国家庭料理で人気のプルコギ。特製ソース
に絡めたお肉と野菜をたっぷり挟んだ韓国
サンドです。

プルコギ
豪快にチョコブラウニ―を挟み、アーモンドスライ
スで食感をプラス。仕上げにチョコレートソースを
トッピングしました。

濃厚ブラウニー

酸味の効いたU.S.A.特製のジャムとバターを合わ
せました。甘酸っぱいジャムとにコクのあるバター
が相性抜群です。

U.S.A. ジャムバター

U.（宇治抹茶）S.（ストロベリー）A.（あんこ）和洋
折衷の3種類が一度に味わえるよくばりなサンド
です。

U.S.A.

250円

220円 360円300円

300円 280円
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